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Beilage zum Bescheid GZ.: 2022-0.889.647, gliltig ab: 07.12.2022

IdentNr 0213 Priiflaboratorium
Standort Qualitatslabor Niederosterreich
Hans Czettel-Stralle 2, 3950 Gmiind

4 2 | Dokumentnummer " Titel der Norm/ SOP Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von | Materialien/ Produkte Komponenten/ Parameter/ ' Bemerkungen
(Ausgabe) Priifungen/ Techniken/ Methoden 3) Merkmale
s | AV020 ) i Bestimmung von Salmonellen in 1.500 g gepoolten  Gussplattenverfahren, Zshlverfahren " Lebensmittel | salmonellen ' Bestdtigung von positiven Féllen gemaf
{2012-03) Lebensmitteln ONORMEN 1SO 6579-1
s AV068 ' Untersuchung von Viertelgemelksproben zur ' Gussplattenverfahren, Zahlverfahren Viertelgemelksproben | Mastitisnachweis
{2009-08) Mastitisdiagnostik
s | | AvO71 | Nachweis von Listeria spp. und Listeria monocyto- | ELFA (Enzyme Linked Fluorescent As- | Lebensmittel | Listeria spp. und Listeria mono- | Bestdtigung von positiven Fillen gemaR '
(2018-03) genes mit VIDAS tisteria DUO (LDUQ) say) cytogenes EN ISO 11290-1
S | Avo72 | Keimidentifizierung und Resistenzbestimmung mit |~ VITEK 2 Compact | Lebensmittel | Keimidentifizierung und Resis-
(2010-09) VITEK 2 Compact tenzbestimmung
S | | AV080 | Nachweis von Salmonella ssp. mit VIDAS UP Sal- | ELFA {Enzyme Linked Fluorescent As- " Lebensmittel | satmanelta ssp. [ Bestitigung von positiven Fillen gemaR |
(2017-11) moneHa (SPT) say) EN ISO 6579-1
['s : AV096 ' Enzymatische Bestimmung von Laktose in laktose- ' Enzymatische Prifung ' Laktosearmen/laktose- | Laktose
(2022-01) armen/laktosefreien Lebensmitteln freien Lebensmitteln,
s | AV225 [ Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermit- Real-Time PCR | Lebensmittel Campylobacter spp ' foodproof® Campylobacter Quantifica-
(2022-01) teln - Polymerase-Kettenreaktion (PCR) zum Nach- tion Kit und foodproof® StarPrep Two
weis von Campylobacter spp. unter Verwendung Kit

des AriaMx Real-Time PCR Cycler mit foodproof®
Campylobacter Quantification Kit und foodproof®
StarPrep Two Kit

72 Konformitatsbewertungsverfahren 2von 26
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Beilage zum Bescheid GZ.: 2022-0.889.647, gliltig ab: 07.12.2022

L | 2 pokumentnummer

(Ausgabe)
s | Av227
(2022-01)
s | Aavaa
(2022-01)
s | | Ava3z
(2021-03)
N | DIN10135
(2013-05)
N | DIN 10172-3
{1988-05)

Titel der Norm/ SOP

' Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermit-

teln - Polymerase-Kettenreaktion (PCR) zum Nach-
weis von pathogenen Mikroorganismen in Lebens-
mitteln - Verfahren zum Nachweis von Listeria mo-
nocytogenes und Listeria spp., unter Verwendung
des AriaMx Real-Time PCR Cycler mit foodproof®
Listeria plus Listeria monocytogenes Detection
LyoKit und foodproof® StarPrep Two Kit

' Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermit-

teln - Polymerase-Kettenreaktion (PCR) zum Nach-
weis von pathogenen Mikroorganismen in Lebens-
mitteln - Verfahren zum Nachweis von Enterobac-

teriaceae und Cronobacter mittels real-time PCR

| Glutenbestimmung in Lebensmittein

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermit-
teln - Polymerase-Kettenreaktion (PCR) zum Nach-
weis von pathogenen Mikroorganismen in Lebens-
mitteln - Verfahren zum Nachweis von Salmonel-
len

' Mikrobiologische Milchuntersuchung; Bestimmung '

der coliformen Keime; Verfahren mit festem Nahr-

boden

72 Konformitdtsbewertungsverfahren

30/164

. Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von '
3)

Priifungen/ Techniken/ Methoden

| Real-Time PCR

| RT-PCR

| R5-Sandwich-ELISA

Real-Time PCR

Gussplattenverfahren, Zdhlverfahren

Materialien/ Produkte ' Komponenten/ Parameter/
Merkmale
| Lebensmittel | Listeria monocytogenes und
Listeria spp.
' Lebensmittel ' Enterobacteriaceae, Cronobac-
ter
| Lebensmitteln | Gluten
Lebensmittel | salmonella spp.
Milch, Milcherzeugnisse | Coliforme Keime

Bemerkungen

' foodproof® Listeria plus Listeria mono-

cytogenes Detection LyoKit und food-
proof® StarPrep Two Kit

' Bestimmung mittels Testkit r-biopharm

Ridascreen® Gliadin Art.Nr. R7001

' foodproof® Salmonella Detection LyoKit

und foodproof® StarPrep One Kit
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Beilage zum Bescheid GZ.: 2022-0.889.647, giiltig ab: 07.12.2022

1 | 2 | Dokumentnummer

(Ausgabe)
N | DIN10964
(20124-11)

N | DIN 38404-3
(2005-07)

N | DIN38404-4
{1976-12)

N | DIN38409-6
(1986-01)

N || DIN38409-7
(2005-12)

| sensorische Pritfverfahren - Einfach beschreibende '

Titel der Norm/ SOP

Prifung

" Deutsche Einheitsverfahren zur Wasser-, Abwas-

ser- und Schlammuntersuchung - Physikalische
und physikalisch-chemische Kenngréen (Gruppe
C) - Teil 3: Bestimmung der Absorption im Bereich
der UV-Strahlung, Spektraler Absorptionskoeffi-
zient {C 3)

" Deutsche Einheitsverfahren zur Wasser-, Abwas-

ser- und Schlammuntersuchung; Physikalische und
physikalisch-chemische KenngréBen {(Gruppe C);
Bestimmung der Temperatur (C 4)

| Deutsche Einheitsverfahren zur Wasser-, Abwas-

ser- und Schlammuntersuchung; Summarische
Wirkungs- und Stoffkenngréfen {(Gruppe H); Harte
eines Wassers (H 6)

| Deutsche Einheitsverfahren zur Wasser-, Abwas-

ser- und Schlammuntersuchung - Summarische
Wirkungs- und StoffkenngréRen (Gruppe H) - Teil
7: Bestimmung der Siure- und Basekapazitdt (H 7)

72 Konformititshewertungsverfahren

20/M1RA

Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

| Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

Sensorische Priifverfahren - Einfach
| beschreibende Priifung

" UV-vis- Spektroskopie (Photometrie)

Temperaturmessung

| Berechnungsverfahren

' Titration

' Materialien/ Produkte

| Milch und Milcherzeug-

nisse, Rohfleisch und Ge-
fliigel, Brot, Feinback- und
Konditorwaren inkl. Teig-
linge, Gemilise frisch und
TK, Ei- und Eiprodukte

' Trinkwasser, Grund- und

Oberflachenwasser,
Brauchwasser

| Trinkwasser, Grund- und

Oberflichenwasser,
Brauchwasser

[ Trinkwasser, Grund- und

Oberflachenwasser,
Brauchwasser

' Trink-, Grund- und Ober-

flachenwisser

| Komponenten/ Parameter/

| Bemerkungen
Merkmale

' Beschreibung der Beschaffen-

heit von Lebensmitteln (Ausse-
hen, Farbe, Triibung, Geruch,
Geschmack, Textur, Scharfe)

Spektraler Absorptionskoeffi-
zient

' Temperatur

' Berechnung Wasserhirte ge-

maR Kapitel 4.2

| Teil H7-2: pufferkapazitdt eines '

Wasser bis zu den Endpunkten
pH 4.3 - Sdurekapazidt

4von 26
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Beilage zum Bescheid GZ.: 2022-0.889.647, giiltig ab: 07.12.2022

1)

2)

Dokumentnummer

(Ausgabe}

| DIN 1SO 5667-5

(2011-02)

| EN 27888

{1993-09)

" EN 1SO 10304-1

(2009-03)

| EN1SO 10523

{2012-02)

| EN 150 11290-1

(2017-06)

Titel der Norm/ SOP

Wasserbeschaffenheit - Probenahme - Teil 5: An-
leitung zur Probenahme von Trinkwasser aus Auf-
bereitungsanlagen und Rohrnetzsystemen {ISO
5667-5:2006)

' Wasserbeschaffenheit; Bestimmung der elektri-

schen Leitfahigkeit {1SO 7888:1985)

| Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von gelésen

Anionen mittels Fliissigkeits-lonenchromatogra-
phie - Teil 1: Bestimmung von Bromid, Chlorid, Flu-
orid, Nitrat, Nitrit, Phosphat und Sulfat {ISO 10304-
1:2007)

" Wasserbeschaffenheit - Bestimmung des pH-Wer-

tes (SO 10523:2008)

' Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizonta-

les Verfahren fiir den Nachweis und die Zdhiung
von Listeria monocytogenes und von Listeria spp. -
Teil 1: Nachweisverfahren (ISO 11290-1:2017)

72 Konformitatsbewertungsverfahren

28/164

Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

| - Hahnentnahmen

- Schépfproben
- Direktentnahmen

' Leifdhigkeitsmessung

' lonenchromatographie

| elektrochemische Methode

' Gussplattenverfahren, Zahlverfahren

Materialien/ Produkte

Trinkwasser

Trinkwasser, Grund- und
Oberflachenwasser,

Brauchwasser

' Trinkwasser, Grund- und

Oberflichenwasser,
Brauchwasser

| Trinkwasser, Grund- und

Oberflichenwasser,
Brauchwasser

" Lebensmitte!

| Listeria spp., einschlieBlich Lis-

Komponenten/ Parameter/ Bemerkungen

Merkmale

Probenahme Wasser

| elektrische Leitfahigkeit

' Bromid, Chlorid, Fluorid, Nitrat, '

Nitrit, Orthophosphat, Sulfat

| pH-Wert

teria monocytogenes

einschlieBlich folgender Normen:
EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der

Lebensmittelkette - Vorbereitung von

Untersuchungsproben und Herstellung

von Erstverdiinnungen und von Dezi-

malverdiinnungen fiir mikrobiologische

Untersuchungen

Teil 1: Aligemeine Regeln fiir die Her-

stellung von Erstverdiinnungen und De-

zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-

reitung von Fleisch und Fleischerzeug-

nissen
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Beilage zum Bescheid GZ.: 2022-0.889.647, giiltig ab: 07.12.2022

[n ]2  pokumentnummer

{Ausgabe)

N | | ENISO11290-2
(2017-06)

Titel der Norm/ SOP

| Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizonta-

les Verfahren fiir den Nachweis und die Zahlung

von Listeria monocytogenes und von Listeria spp. -

Teil 2: Zahlverfahren (ISO 11290-2:2017)

72 Konformititsbewertungsverfahren

27H1A4

Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

Koloniezihiverfahren

Materialien/ Produkte

| Lebensmittel

Kamponenten/ Parameter/
Merkmale

' Listeria spp., einschlielich Lis-

teria monocytogenes

Bemerkungen

' Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-

reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen

I einschlieRlich folgender Normen:

EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Aligemeine Regeln fiir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen

6 von 26
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Beilage zum Bescheid GZ.: 2022-0.889.647, giiltig ab: 07.12.2022

9 | 2 7 pokumentnummer | Titel der Norm/ SOP ' Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von = Materialien/ Produkte ' Komponenten/ Parameter/ Bemerkungen
(Ausgabe) Prifungen/ Techniken/ Methoden 3) Merkmale
N EN ISO 11885 | Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von ausge- | 1cP-OES ' Trinkwasser, Grund- und ' Aluminium, Chrom, Kupfer, Ei-
{2009-05) wihlten Elementen durch induktiv gekoppelte Oberflichenwasser, sen, Mangan, Nickel, Blei
Plasma-Atom-Emissionsspektrometrie (ICP-OES) Brauchwasser

(IS0 11885:2007)

N | ENISO 13720 | Fleisch und Fleischerzeugnisse - Zdhlung von pra- | Koloniezihlverfahren | Fleisch und Fleischerzeug- prasumative Pseudomonas " einschlieRlich folgender Normen:
(2010-09) sumtiven Pseudomonas spp. (ISO 13720:2010) nisse, Lebensmittel {insbe-  spp. EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
sondere: getrocknete Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Stdrke, Zuckerprodukte so- Untersuchungsproben und Herstellung
wie Fisch und Fischerzeug- von Erstverdiinnungen und von Dezi-
nisse) malverdiinnungen fiir mikrobiologische
| Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fiir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

| Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen
Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen
Teil 5: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-

sen
N EN ISO 14911 | Wasserbeschaffenheit - Bestimmung der geltsten ' lonenchromatographie ' Trinkwasser, Grund- und ' Lithium, Natrium, Kalium,
(1999-08) Kationen Li+, Na+, NH4+, K+, Min2+, Ca2+, Mg2+, Oberfléchenwasser, Mangan, Calcium, Magnesium,
Sr2+ und Ba2+ mittels lonenchromatographie - Brauchwasser Strontium, Barium, Ammonium
Verfahren fir Wasser und Abwasser (ISO
14911:1998)
72 Konformitatsbewertungsverfahren 7 von 26
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Beilage zum Bescheid GZ.: 2022-0.889.647, giiitig ab: 07.12.2022

1 | 2 pokumentnummer | Titel der Norm/ SOP
{Ausgabe)
[N | EN1SO 16649-3 ! Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Herizonta-
(2015-05) les Verfahren zur Zahlung von &-Glucuronidase-po-
sitiven Escherichia coli - Teil 3: Nachweis und Be-
stimmung der wahrscheinlichsten Keimzahl unter
Verwendung von 5-Brom-4-Chlor-3-indol-R-D-
Glucuronid (1SO 16643-3:2015, korrigierte Fassung
2016-12-15)
N v | ENISO 19458 | Wasserbeschaffenheit - Probenahme filr mikrobio-
(2006-08) logische Untersuchungen {1SO 19458:2006)
[N | ENISO21528-1 | Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizonta-
(2017-07) les Verfahren fiir den Nachweis und die Zdhlung

von Enterobacteriaceae Teil 1: Nachweis von
Enterobacteriaceae (ISO 21528-1:2017)

72 Konformitdtsbewertungsverfahren

DRMRA

Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

' Gussplattenverfahren, Zahlverfahren

| - Hahnentnahme

- Schépfprobe

- Direktentnahmen

' Gussplattenverfahren, Zahlverfahren

Materialien/ Produkte

| Lebensmittel

Trinkwasser, Grund- und
Oberflachenwdsser,
Brauchwasser

| Lebensmittet

' Komponenten/ Parameter/

Merkmale

' b-Glucuronidase-positiven E-

schericha coli

Probenahme-Wasser

Enterobacteriaceae

Bemerkungen

| einschlieRlich folgender Normen:

EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Aligemeine Regeln fiir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen

| einschlieflich folgender Normen:

EN 1SO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

8von 26
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Beilage zum Bescheid GZ.: 2022-0.889.647, giiltig ab: 07.12.2022

4 2 pokumentnummer Titel der Norm/ SOP
(Ausgabe)

N ENISO 21528-2 | Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizonta-
(2017-07) les Verfahren fiir den Nachweis und die Zdhlung

von Enterobacteriaceae - Teil 2: Koloniezdhlverfah-
ren (IS0 21528-2:2017, korrigierte Fassung 2018-
06-01)

72 Konformitdtshewertungsverfahren

24/164

' Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

' Gussplattenverfahren, Zdhiverfahren

Materialien/ Produkte

| Lebensmittel

Komponenten/ Parameter/
Merkmale

Enterobacteriaceae

Bemerkungen

| Teil 1: Aligemeine Regeln fir die Her-

stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen

| einschlieRlich folgender Normen:

EN SO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Tell 1: Allgemeine Regeln fiir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

9von 26

0395627 - 4 - 19/38



Beilage zum Bescheid GZ.: 2022-0.889.647, giiltig ab: 07.12.2022

% | 2 pokumentnummer Titel der Norm/ SOP Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von  Materialien/ Produkte | Komponenten/ Parameter/ | Bemerkungen

| (Ausgabe) Priifungen/ Techniken/ Methoden 3) Merkmale

| Teil 5: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen

N | EN 150 21567 ' Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermit- ' Gussplattenverfahren, Zdhlverfahren | Lebensmittel Shigella spp.
|
(2004-11) teln - Horizontales Verfahren zum Nachweis von

einschlieBlich folgender Normen:

EN 1SO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Shigella spp (1SO 21567:2004) Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung

von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fiir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-

sen
N | | ENISO 22964 ' Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizonta- Gussplattenverfahren, Zdhlverfahren " Lebensmittel | Cronobacter spp. " einschlieRlich folgender Normen:
(2017-04) | {es Verfahren zum Nachweis von Cronobacter spp. EN 1SO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
| {1SO 22964:2017) | Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen flir mikrobiologische
Untersuchungen
72 Konformitdtshewertungsverfahren 10von 26
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Beilage zum Bescheid GZ.: 2022-0.889.647, giiltig ab: 07.12.2022

9 [ 2 pokumentnummer Titel der Norm/ SOP Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von [ Materialien/ Produkte ' Komponenten/ Parameter/ ' Bemerkungen

(Ausgabe) Priifungen/ Techniken/ Methoden 3) Merkmale

| Teit 1 Allgemeine Regeln fir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen
Teil 2: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen
Teil 3: Spezifische Regein fiir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen
Teil 5: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-

reitung von Milch und Milcherzeugnis-

sen
N | | EN 150 4833-1 ' Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizonta- [ Gussplattenverfahren, Zahlverfahren Lebensmittel | KBE | einschlieRlich folgender Normen:
(2013-09) les Verfahren zur 2ahlung von Mikroorganismen - EN I1SO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Teil 1: Koloniezdhlung bei 30 °C mittels Gussplat- | Lebensmittelkette - Vorbereitung von
tenverfahren (1SO 4833-1:2013) Untersuchungsproben und Herstellung

von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Aligemeine Regeln fiir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

72 Konformitatsbewertungsverfahren 11von 26
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Beilage zum Bescheid GZ.: 2022-0.889.647, giiitig ab: 07.12.2022

% 2 pokumentnummer
{Ausgabe)
N | ENISO4833-2
{2013-09)
N | | ENISO5534
(2004-05)

Titel der Norm/ SOP

' Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizonta-

les Verfahren fiir die Zahlung von Mikroorganis-
men - Teil 2: Koloniezahlung bei 30 °C mittels
Oberflichenverfahren {ISO 4833-2:2013)

| Kése und Schmelzkise - Bestimmung der Ge-

samttrockenmasse {Referenzverfahren) (ISO
5534:2004)

72 Konformitatshewertungsverfahren

o184

Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

' Gussplattenverfahren, Zéhlverfahren

| Gravimetrische Verfahren

Materialien/ Produkte

| Lebensmittel

© Kase und Schmelzkése

' Komponenten/ Parameter/
Merkmale

| KBE

| Trockenmasse

Bemerkungen

| Teil 5: Sperzifische Regeln fiir die Vorbe-

reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen

| einschlielich folgender Normen:

EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Aligemeine Regeln fiir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen

12 von 26
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Beilage zum Bescheid GZ.: 2022-0.889.647, giiltig ab: 07.12.2022

4 |2 | pokumentnummer Titel der Norm/ SOP Durchgefiihrte Priifungen/ Artenvon  Materialien/ Produkte Komponenten/ Parameter/ Bemerkungen
(Ausgahe) Pritfungen/ Techniken/ Methoden 3) Merkmale
N EN ISO 6222 | wasserbeschaffenheit - Quantitative Bestimmung ' Gussplattenverfahren, Zahlverfahren Trinkwasser, Grund- und | Koloniebildende Einheiten
(1999-05) der kultivierbaren Mikroorganismen - Bestimmung Oberflachenwasser, (KBE, 22°C, 37°C)
der Koloniezahl durch Einimpfen in ein Nahragar- Brauchwasser
medium (1SO 6222:1999)
N | EN 150 6579-1 [ Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizonta- ' Gussplattenverfahren, Zghiverfahren | Lebensmittel " salmonella spp. einschlieBlich folgender Normen:
(2017-03) les Verfahren zum Nachweis, zur Zdhlung und zur EN 1SO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Serotypisierung von Salmonellen - Teil 1: Nachweis Lebensmittelkette - Vorbereitung von
von Salmonelia spp. (ISO 6579-1:2017) Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen
Teil 1: Aligemeine Regeln fiir die Her-
stetlung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen
Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen
Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen
Teil 5: Spezifische Regein fiir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen
N EN 1SO 6888-1 ] Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizonta- | RPFA-Stichverfahren | Lebensmittel I koagulasepositive Staphylokok-  einschlieRlich folgender Normen:
(2021-09) les Verfahren fur die Zahlung von koagulase-positi- ken EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
ven Staphylokokken (Staphylococcus aureus und Lebensmittelkette - Vorbereitung von
andere Spezies) - Teil 1: Verfahren mit Baird-Par- Untersuchungsproben und Herstellung
ker-Agar {ISO 66888-1:2021) von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fiir mikrobiologische
72 Konformitdtshewertungsverfahren 13 von 26
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Beilage zum Bescheid GZ.: 2022-0.889.647, giiltig ab: 07.12.2022

[ v | 2 | pokumentnummer Titel der Norm/ SOP Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von | Materialien/ Produkte [ Komponenten/ Parameter/ ' Bemerkungen
(Ausgabe) Priifungen/ Techniken/ Methoden 3 Merkmale

|

; [ | Untersuchungen
Teil 1: Aligemeine Regeln fiir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen
Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen
Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen
Teil 5: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-

sen
: N | ENI1SO 6888-2 ' Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizonta- ' Gussplattenverfahren, Zahlverfahren | Lebensmittel ' koagulasepositive Staphylokok- | einschlieRlich folgender Normen:
{2021-09) les Verfahren fiir die Zdhlung von koagulase-positi- | ken EN 1SO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
ven Staphylokokken (Staphylococcus aureus und Lebensmittelkette - Vorbereitung von
andere Spezies) - Teil 2: Verfahren mit Kaninchen- Untersuchungsproben und Herstellung
plasma/Fibrinogen-Agar (ISO 6888-2:2021) von Erstverdiinnungen und von Dezi-

malverdiinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fiir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fur die Vorbe-

reitung von sonstigen Erzeugnissen

72 Konformitatsbewertungsverfahren 14 von 26
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U | 2 | pokumentnummer | Titel der Norm/ SOP [ Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von  Materialien/ Produkte ' Komponenten/ Parameter/ Bemerkungen

(Ausgabe) Priifungen/ Techniken/ Methoden 3) Merkmale

" Teil : Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-

sen
N | EN150 6888-3 | Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermit- | MPN Verfahren | Lebensmittel I koagulasepositive Staphylokok-  einschlieRlich folgender Normen:
(2003-03) teln - Horizontales Verfahren fir die Zdhlung von ken EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
koagulase-positiven Staphylokokken (Staphylococ- Lebensmittelkette - Vorbereitung von
cus aureus und andere Spezies) - Teil 3: Nachweis Untersuchungsproben und Hersteliung
und MPN-Verfahren fiir niedrige Keimzahlen (ISO von Erstverdiinnungen und von Dezi-
6888-3:2003) malverdiinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fiir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-

sen
N " EN IS0 7027-1 | Wasserbeschaffenheit - Bestimmung der Tritbung - " Turbidimetrie Trinkwasser, Grund- und | NTU
(2016-06) Teil 1: Quantitative Verfahren (IS0 7027-1:2016) Oberflaichenwasser,
Brauchwasser
72 Konformitatsbewertungsverfahren 15von 26
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Beilage zum Bescheid GZ.: 2022-0.889.647, giiltig ab: 07.12.2022

)]

2

Dokumentnummer

(Ausgabe)

| EN150 7393-2

(2018-01)

: EN ISO 7887

(2011-12}

| EN ISO 7899-2

(2000-04)

" EN150 7932

(2004-12)

| Titel der Norm/ SOP

| Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von freiem

Chlor und Gesamtchlor - Teil 2: Kolorimetrisches
Verfahren mit N,N-Diethyl-1,4-Phenylendiamin fiir
Routinekontrollen (iSO 7393-2:2017)

| Wasserbeschaffenheit - Untersuchung und Bestim- '

mung der Farbung (ISO 7887:2011)

Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zdhlung von |

intestinalen Enterokokken - Teil 2: Membranfiltra-
tionsverfahren (ISO 7899-2:2000)

' Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermit-

teln - Horizontales Verfahren zur Z&hlung von pra-
sumtiven Bacillus cereus - Koloniezahlverfahren
bei 30 °C (SO 7932:2004)

72 Konformitatsbewertungsverfahren

1714 aA

Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

| Uv-vis- Spektroskopie (Photometrie)

UV-vis- Spektroskopie (Photometrie)

Membranfiltrationsverfahren

Koloniezihlverfahren

Materialien/ Produkte

' Trinkwasser, Grund- und

Oberflichenwasser,

Brauchwasser

' Trinkwasser, Grund- und

Oberflaichenwasser,

Brauchwasser

' Trinkwasser, Grund- und

Oberflichenwisser,
Brauchwasser

Lebensmittel

Komponenten/ Parameter/
Merkmale

| freies Chlor, Gesamtchlor

[ Farbung

| intestinale Enterokokken

Bacillus cereus

I Bemerkungen

einschlieBlich 1ISO 7704: Wasserbeschaf-
fenheit; Bewertung von Membranfil-
tern fiir mikrobiologische Analysen

| einschlieRlich folgender Normen:

EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fiir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen
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1}

2)

| EN1SO 9308-1

| EUV 2015/1375*EUReg

| GB4789.40

| 150 15213

Dokumentnummer
{Ausgabe)

(2017-01)

2015/1375*UEReg
2015/1375
(2015-08)

(2010-03)

| 150 14189

(2013-11)

(2003-05)

Titel der Norm/ SOP

| Wasserbeschaffenheit - Zahlung von Escherichia

coli und coliformen Bakterien - Teil 1: Membran-
filtrationsverfahren fiir Wasser mit niedriger Be-
gleitflara (ISO 9308-1:2014)

Durchfiihrungsverordnung (EU) 2015/1375 der
Kommission vom 10. August 2015 mit spezifischen
Vorschriften fiir die amtlichen Fleischuntersuchun-
gen auf Trichinen

| National Standard of the Peaple’s Republic of

China - Food microbiclogical examination: Entero-
bacter sakazakii

Wasserbeschaffenheit - Zéhlung von Clostridium
perfringens - Verfahren mittels Membranfiltration

' Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermit-

teln - Horizontales Verfahren zur Zdhtung von un-
ter anaeroben Bedingungen wachsenden sulfit-re-
duzierenden Bakterien

72 Konformitatshewertungsverfahren

16/164

Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

' Membra nfiltrationsverfahren, Kultur-

verfahren

Magnetrithrerfahren mit kiinstlicher
Verdauung, Mikroskopie

' Gussplattenverfahren, Zahlverfahren

| Membranfiltrationsverfahren

' Gussplattenverfahren, Zdhlverfahren

Materialien/ Produkte

' Trinkwasser, Grund- und

Oberflaichenwasser,
Brauchwasser

Fleisch

' Sduglingsmilch, Milchpro-

dukte, Rohmilch

' Tri_nkwasser, Grund- und

Oberflachenwasser,
Brauchwasser

| Lebensmittel

' E.coli, Coliforme Bakterien

" Clostridium perfingens

unter anaeroben Bedingungen

Komponenten/ Parameter/
Merkmale

Bemerkungen

| Teil 5: Spezifische Regeln fir die Vorbe-

| Trichinen

: Cronobacter {(Enterobacter sak- '

azakii)

wachsenden suffit-reduzie-
rende Bakterien

reitung von Milch und Milcherzeugnis-

sen

| einschlieRlich 1SO 7704: Wasserbeschaf-

fenheit; Bewertung von Membranfil-
tern fur mikrobiologische Analysen

' einschlielich ISO 7704: Wasserbeschaf- |

fenheit; Bewertung von Membranfil-
tern fiir mikrobiologische Analysen

| einschlieRlich folgender Normen:

EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Aligemeine Regeln fiir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen
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4 2 Dokumentnummer
{Ausgabe)
I'N | 150 16649-2
(2001-04)

Titel der Norm/ SOP

' Mikrobiclogie von Lebensmitteln und Futtermit-

teln - Horizontales Verfahren fir die Zdhlung von

R-Glucuronidase-positiven Escherichia coli - Teil 2:

Koloniezdhlverfahren bei 44 °C mit 5-Brom-4-
Chlor-3-Indol-R-D-Glucuronid

72 Konformitdtsbewertungsverfahren

1R/MAA

Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

| Koloniezihlverfahren

Materialien/ Produkte

: Lebensmittel

Komponenten/ Parameter/
Merkmale

[ R-Glucuronidase-positiven E-
schericha coli

Bemerkungen

| Teil 2: Spezifische Regeln fir die Vorbe-

reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teii 4: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen

| einschlieRlich folgender Normen:

EN 1SO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4; Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen

18 von 26
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1 2 | pokumentnummer

{Ausgabe)
N | | 180215271

(2008-07)
N IS0 21527-2

(2008-07)

Titel der Norm/ SOP Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

| Horizontales Verfahren zur Zdhlung von Hefen und | Koloniezihlverfahren

Schimmelpilzen - Koloniezdhltechnik - Teil 1: Er-
zeugnisse mit einer Wasseraktivitdt hoher als 0,95

| Horizontales Verfahren zur Zahlung von Hefenund  Koloniezdhlverfahren

Schimmelpilzen - Koloniezdhltechnik - Teil 2: Er-
zeugnisse mit einer Wasseraktivitdt gleich oder
kleiner als 0,95

72 Konformitdtsbewertungsverfahren

14/164

' Materialien/ Produkte

" Lebensmittel mit einem

aw > 0,95

Lebensmittel mit einem
aw gleich oder < 0,95

I Komponenten/ Parameter/

Merkmale

Hefen und Schimmelpilze

| Hefen und Schimmelpilze

Bemerkungen

" einschlie@lich folgender Normen:

EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fiur mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen

| einschlieRlich folgender Normen:

EN iSO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fur die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen
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U | 2 | pDokumentnummer

(Ausgabe)
"N | 150229353

(2009-04)
'N | 1504831

(2006-08)

Titel der Norm/ SOP Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

" Milch und Milcherzeugnisse - Sensorische Analyse | bewertende sensorische Prifung

- Teil 3: Leitfaden fiir die Beurteilung sensorischer
Eigenschaften auf Ubereinstimmung mit Pro-
duktspezifikationen mittels Punktvergabe

' Mikrobiologie - Horizontales Verfahren zum Nach- | MPN verfahren

weis und zur Zdhlung von coliformen Keimen -
MPN-Verfahren

72 Konformitadtsbewertungsverfahren

1M1 R4

Materialien/ Produkte

[ Milch, Milcherzeugnisse

| Lebensmittel

Komponenten/ Parameter/
Merkmale

' Beschreibung der Beschaffen-
heit von Lebensmitteln (Ausse-

| hen, Farbe, Triibung, Geruch,
Geschmack, Textur)

| Coliforme Keime

Bemerkungen

| Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-

reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regein fur die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen

| einschlieRlich folgender Normen:

EN I1SO 6887-1 bis S5: Mikrobiotogie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fiir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
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1 2 pokumentnummer Titel der Norm/ SOP Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von |
(Ausgabe) Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)
N | 150 4832 ' Mikrobiclogie - Horizontales Verfahren zur Zih- | Koloniezzhlverfahren
{2006-02) lung von coliformen Keimen - Koloniezahlverfah-
ren
N | 150 6611 Milch und Milchprodukte - Zdhlung koloniebilden- | Koloniezahlverfahren bei 25 Grad C
(2004-10) der Einheiten von Hefen und/oder Schimmelpilzen

- Koloniezahlverfahren bei 25 °C

72 Konformitédtsbewertungsverfahren

12/164

Materialien/ Produkte

| Lebensmittel

| Mitch und Milchprodukte

Komponenten/ Parameter/
Merkmale

| Coliforme Keime

" Hefen und Schimmelpilze

Bemerkungen

| Teil 4: Spezifische Regeln fur die Vorbe-

reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen

| einschlieBlich folgender Normen:

EN I1SO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fiir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fuir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regein fiir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen

einschlieBlich folgender Normen:
EN 150 6887-1 und 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von

Untersuchungsproben und Herstellung
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U ' 2 | pokumentnummer Titel der Norm/ SOP Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von ' Materialien/ Produkte Komponenten/ Parameter/ ' Bemerkungen

(Ausgabe) Priifungen/ Techniken/ Methoden 3) Merkmale

| von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen
Teil 1: Allgemeine Regeln fiir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen
Teil 5: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-

sen
[N | 1507954 ' Mikrobiologie; Aligemeine Anleitung zur Zdhlung | Koloniezahlverfahren | Lebensmittet | Hefen und Schimmelpilze | einschlieRlich folgender Normen:
{1987-11) von Hefen und Schimmelpilzen; Koloniezdhlung EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
bei 25 °C tebensmittelkette - Vorbereitung von

Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen flir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Aligemeine Regeln fiir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-

| sen
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1)

2)

Dokumentnummer

(Ausgabe)

L-00.7.18-2
(2013-12)

| OENORM EN 1484

(2019-04)

| OENORM EN 15O 11731

(2018-02)

OENORM EN I1SO 16266
(2008-05)

| OENORM EN ISO 7937

{2004-11)

| Titet der Norm/ SOP

Auszahlung von Bakteriensporen

[ Wasseranalytik - Anleitungen zur Bestimmung des

gesamten organischen Kohlenstoffs (TOC) und des
geldsten organischen Kohlenstoffs {DOC)

| Wasserbeschaffenheit - Z3hlung von Legionellen

(IS0 11731:2017)

| Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zdhlung von

Pseudomonas aeruginosa - Membranfiltrationsver-
fahren (1SO 16266:2006)

[ Mikrabiologie von Lebensmitteln und Futtermit-

teln - Horizontales Verfahren zur Zahlung von Clos-
tridium perfringens - Koloniezahlverfahren (1SO
7937:2004)

72 Konformitatshewertungsverfahren

10/164

| Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

: Gussplattenverfahren

Elementaranalyse

[ Membranfiltrationsverfahren, Kultur-

verfahren

Membranfiltrationsverfahren

Koloniezdhlverfahren

Materialien/ Produkte

| Lebensmittel

| Trinkwasser, Grund- und

Oberflachenwasser,
Brauchwasser

' Trinkwasser, Grund- und

Oberflachenwasser,
Brauchwasser

Trinkwasser, Grund- und
Oberflichenwisser,
Brauchwasser

" Lebensmittel

' Komponenten/ Parameter/

Merkmale

' Bakteriensporen

| Gesamter Organischer Kohlen-

stoffs (TOC), geldster organi-
scher Kohlenstoffs (DOC)

Legionellen

- Proben mit hoher Konzentra-
tion an Legionella-Species und
geringer Begleitflora

- Proben mit kleiner Konzentra-
tion an Legionella-Species und
geringer Begleitflora

- Proben mit hoher Konzentra-
tion an Legionella-Species und
hoher Begleitflora

- Proben mit sehr hoher Kon-
zentration an Legionella-Spe-

cies

Pseudomonas aeruginosa

| Clostridium perfingens

Bemerkungen

Untersuchung gemaR Nestle Laborin-
struktion

einschlieflich ISO 7704: Wasserbeschaf-
fenheit; Bewertung von Membranfil-
tern fiir mikrobiologische Analysen
Probenvorbereitung:

- Warmebehandlung

- Sdurewaschung

| einschlieRlich 150 7704: Wasserbeschaf-

fenheit; Bewertung von Membranfil-
tern fiir mikrobiologische Analysen

| einschlieRlich folgender Normen:

EN 1SO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen flir mikrobiologische
Untersuchungen
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v | 2 | pokumentnummer
(Ausgabe)

'N | v OENORM M 6619
(2010-03)

| N | v | OENORM M 6620
| (2012-12)

N Ph.Eur. 2.6.12 TAMC
{2014-01)

| Titel der Norm/ SOP

' Wasseruntersuchung - Bestimmung von Ozon -
Spektrometrisches/Kolarimetrisches Verfahren mit
N,N-Diethyl-1,4-Phenylendiamin fiir Routinekon-
trollen

' Wasseruntersuchung - Methoden und Ergebnisan-

gabe zur Beschreibung der duReren Beschaffenheit
einer Wasserprobe

[ Mikrobiologische Priifung nicht steriler Produkte:

Zihlung der vermehrungsfahigen Mikroorganis-
men - Zdhlung von aerober Mikroorganismen
(TAMC) (Ph.Eur.2.6.12)

72 Konformitdtsbewertungsverfahren

[aYAN-V |

Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

Pritfungen/ Techniken/ Methoden 3

[ UV-vis- Spektroskopie (Photometrie)

| Sensorische Priifung

| koloniezshlverfahren

)

Materialien/ Produkte

Trinkwasser, Grund- und
Oberflaichenwasser,
Brauchwasser

' Trinkwasser, Grund- und

Oberflachenwasser,
Brauchwasser, Abwasser

" Starke und Starkeprodukte

Qzon

Komponenten/ Parameter/ ' Bemerkungen
Merkmale

| Teil 1:_A|Igemeine Regeln fiir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen
Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen
Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Varbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen
Teil 5: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen

' Beschreibung der duBeren Be-

schaffenheit einer Wasser-
probe (Aussehen, Farbe, Trii-
bung, Geruch, Geschmack, Bo-
densatz, Olfitm, Schaumbil-
dung)

| vermehrungsfihige aerobe

Mikroarganismen
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4 2 | pokumentnummer Titel der Norm/ SOP Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von ' Materialien/ Produkte Komponenten/ Parameter/ Bemerkungen

{Ausgabe) ) Merkmale

Priifungen/ Techniken/ Methoden 3

N | Ph.Eur. 2.6.12 TYMC [ Mikrobiologische Priifung nicht steriler Produkte: | Koloniezihiverfahren | Starke und Stérkeproduktie ' Hefen, Schimmelpilze
(2014-01) Zahlung der vermehrungsfahigen Mikroorganis-
men - Zdhlung von Hefen und Schimmelpilzen
(TYMC)
"N | Ph.Eur. 2.6.13 ' Mikrobiologische Priifung nicht steriler Produkte: | Koloniezihiverfahren | Starke und Stédrkeprodukte ' Staphylococcus aureus, Salmo- N
(2014-01) Nachweis spezifizierter Mikroorganismen nellen, Gallensalze tolerieren-
den gramnegativen Bakterien
in 1g, Escherichia coli in 1g bzw
in 10g, Pseudomonas aerugi-
nosa
N | VDLUFA Bd VI, Kap. C | Milch und Milchprodukte - I':‘_utyroﬁertrische Be- | Butyromertrisches Verfahren (Verfah- | Milch und Milchprodukte ' Fettgehalt
15.3.2 stimmung des Fettgehaltes von Milch - Verfahren ren nach Gerber)
(2010-01) nach Gerber
N | VDLUFA Bd Vi, Kap. M | Milch und Milchprodukte - Bestimmung von kdse- | Kolonieziihlverfahren | Milch und Milchprodukte sulfitreduzierende Clostridien | einschlie@lich folgender Normen:
7.18.4 reischddlichen Clostridien - Bestimmung von sulfit- EN ISO 6887-1 und 5: Mikrobiologie der
(2010-01) reduzierenden Clostridien Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen
Teil 1: Aligemeine Regeln fiir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen
Teil 5: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen
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Y | 2 | pokumentnummer Titel der Norm/ SOP
(Ausgabe)
[n! | VDLUFA Bd Vi, Kap. M | Milch und Milchp?odukte - Bestimmung von Ei-
7.3.2 weilzersetzern (Proteolyten) - Verfahren mit Cal-
(2010-01) cium-Caseinat-Agar
N | VDLUFA Methodenbuch | Bestimmung von Enterokokken — Koloniezéhlver-

VI, M.7.8.1und M.7.8.2  fahren mit Kanamycin-Asculin-Azid-Agar

(1993-01)

Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von | Materialien/ Produkte Komponenten/ Parameter/ | Bemerkungen
Priifungen/ Techniken/ Methoden 3) Merkmale
' Gussplattenverfahren | Milch und Milchprodukte ' EiweiBzersetzer (Proteolyte) ‘
|
|
| Mikrobiologie ' Maisstérke, Fleisch, Milch- | Enterokokken - N

pulver, Cerealien

1) Arten von Priifungen: Norm{N) oder SOP (S}; Alifillige Amendments von Normen gelten ols mitokkreditiert, sofern darin keine neuen Konformitiitsbewertungsverfahren definiert sind. Osterreichische Gesetze und Verordnungen sowie EU-

Verordnungen sind in der jeweils geltenden Fassung akkreditiert, wenn nicht anders angegeben.
2} Konformitéitsbewertungsverfahren kann -wenn markiert - auch vor Ort durchgefiihrt werden.

3) Techniken / Methoden / Ausriistung werden zutreffendenfalls genannt und nur wenn Einfluss auf das Messergebnis gegeben ist.

BUNDESMINISTERIUM FUR
ARBEIT UND WIRTSCHAFT

@
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| Unterzeichner
|
Datum/Zeit

Aussteller-Zertifikat

Serien-Nr,
Hinweis

Priifinformation

- Bundesministerium fiir Arbeit und Wirtschaft
2023-01-04T15:21:01+01:00

- CN=a-sign-corporate-07,0U=a-sign-corporate-07,0=A-Trust Ges. f. Sicherheitssysteme im elektr. Datenverkehr
GmbH,C=AT

1056650987
Dieses Dokument wurde amtssigniert.

Informationen zur Priifung des elektronischen Siegels bzw. der elektronischen Signatur finden Sie unter:
http://www.signaturpruefung.gv.at
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