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Beilage zum Bescheid GZ.: 2026-0.638.454

IdentNr 0213 Priiflaboratorium
Standort Qualitatslabor Niederdsterreich
Hans Czettel-StrafRe 2, 3950 Gmiind
1 | 2 | pokumentnummer Titel der Norm/ SOP Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von Materialien/ Produkte Komponenten/ Parameter/ Bemerkungen
(Ausgabe) Priifungen/ Techniken/ Methoden 3) Merkmale
S AV068 Untersuchung von Viertelgemelksproben zur Bakteriologische Verfahren Viertelgemelksproben Erregernachweis, Resistenz-
(2025-07) Mastitisdiagnostik bestimmung
S AV071 Nachweis von Listeria spp. und Listeria mono- ELFA (Enzyme Linked Fluorescent Assay) = Lebensmittel Listeria spp. und Listeria mo- | Bestatigung von positiven Fallen gemafR
(2019-03) cytogenes mit VIDAS Listeria DUO (LDUO) nocytogenes EN ISO 11290-1
S AV072 Keimidentifizierung und Resistenzbestimmung | VITEK 2 Lebensmittel, Viertelgemelks- Keimidentifizierung und Re-
(2025-10) mit VITEK 2 proben sistenzbestimmung
S AV080 Nachweis von Salmonella ssp. mit VIDAS UP ELFA (Enzyme Linked Fluorescent Assay) | Lebensmittel Salmonella ssp. Bestatigung von positiven Féllen gemaR
(2024-07) Salmonella (SPT) EN ISO 6579-1
S AV096 Enzymatische Bestimmung von Laktose in lak- Enzymatische Prifung Laktosearmen/laktosefreien Laktose
(2024-07) tosearmen/laktosefreien Lebensmitteln Lebensmitteln,
S AV225 Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futter- Real-Time PCR Lebensmittel Campylobacter spp foodproof® Campylobacter Quantifica-
(2022-01) mitteln - Polymerase-Kettenreaktion (PCR) tion Kit und foodproof® StarPrep Two
zum Nachweis von Campylobacter spp. unter Kit
Verwendung des AriaMx Real-Time PCR Cycler
mit foodproof® Campylobacter Quantification
Kit und foodproof® StarPrep Two Kit
S AV227 Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futter- Real-Time PCR Lebensmittel Listeria monocytogenes und foodproof® Listeria plus Listeria mono-
(2023-12) mitteln - Polymerase-Kettenreaktion (PCR) Listeria spp. cytogenes Detection LyoKit und food-
zum Nachweis von pathogenen Mikroorganis- proof® StarPrep Two Kit
men in Lebensmitteln - Verfahren zum Nach-
weis von Listeria monocytogenes und Listeria
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1 | 2 | pokumentnummer Titel der Norm/ SOP Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von Materialien/ Produkte Komponenten/ Parameter/ Bemerkungen
(Ausgabe) Priifungen/ Techniken/ Methoden 3) Merkmale
spp., unter Verwendung des AriaMx Real-Time
PCR Cycler mit foodproof® Listeria plus Listeria
monocytogenes Detection LyoKit und food-
proof® StarPrep Two Kit
S AV231 Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futter- RT-PCR Lebensmittel Enterobacteriaceae, Cro-
(2022-01) mitteln - Polymerase-Kettenreaktion (PCR) nobacter
zum Nachweis von pathogenen Mikroorganis-
men in Lebensmitteln - Verfahren zum Nach-
weis von Enterobacteriaceae und Cronobacter
mittels real-time PCR
S AV232 Glutenbestimmung in Lebensmitteln R5-Sandwich-ELISA Lebensmitteln Gluten Bestimmung mittels Testkit r-biopharm
(2021-03) Ridascreen® Gliadin Art.Nr. R7001
S AV235 Allergenbestimmung mit ELISA - Mandel, Sandwich-ELISA Lebensmittel Mandel Bestimmung mittels Testkit r-biopharm
(2023-12) quantitativ Ridascreen® FAST Mandel/Almond
Art.Nr. R6901
S AV236 Allergenbestimmung mit ELISA - Gluten sensi- Sandwich-ELISA Lebensmittel Gluten Bestimmung mittels Testkit r-biopharm
(2023-12) tiv, quantitativ Ridascreen® FAST Gliadin sensitive
Art.Nr. R7051
N DIN 10135 Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futter- Real-Time PCR Lebensmittel Salmonella spp. foodproof® Salmonella Detection LyoKit
(2013-05) mitteln - Polymerase-Kettenreaktion (PCR) und foodproof® StarPrep One Kit
zum Nachweis von pathogenen Mikroorganis-
men in Lebensmitteln - Verfahren zum Nach-
weis von Salmonellen
N DIN 10964 Sensorische Prifverfahren - Einfach beschrei- Sensorische Priifverfahren - Einfach be- Milch und Milcherzeugnisse, Beschreibung der Beschaf-
(2014-11) bende Prifung schreibende Priifung Rohfleisch und Gefligel, Brot, fenheit von Lebensmitteln

Feinback- und Konditorwaren

(Aussehen, Farbe, Triibung,
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1 | 2 | pokumentnummer Titel der Norm/ SOP Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von Materialien/ Produkte Komponenten/ Parameter/ Bemerkungen
(Ausgabe) Priifungen/ Techniken/ Methoden 3) Merkmale
inkl. Teiglinge, Gem{se frisch Geruch, Geschmack, Textur,
und TK, Ei- und Eiprodukte Schérfe)
N DIN 38404-3 Deutsche Einheitsverfahren zur Wasser-, Ab- UV-vis- Spektroskopie (Photometrie) Trinkwasser, Grund- und Ober- | Spektraler Absorptionskoeffi-
(2005-07) wasser- und Schlammuntersuchung - Physika- flachenwasser, Brauchwasser zient
lische und physikalisch-chemische KenngroRen
(Gruppe C) - Teil 3: Bestimmung der Absorp-
tion im Bereich der UV-Strahlung, Spektraler
Absorptionskoeffizient (C 3)
N | « | DIN 38404-4 Deutsche Einheitsverfahren zur Wasser-, Ab- Temperaturmessung Trinkwasser, Grund- und Ober- | Temperatur
(1976-12) wasser- und Schlammuntersuchung; Physikali- flachenwasser, Brauchwasser
sche und physikalisch-chemische KenngroRen
(Gruppe C); Bestimmung der Temperatur (C 4)
N DIN 38409-7 Deutsche Einheitsverfahren zur Wasser-, Ab- Titration Trink-, Grund- und Oberfla- Teil H7-2: Pufferkapazitat ei-
(2005-12) wasser- und Schlammuntersuchung - Summa- chenwasser nes Wasser bis zu den End-
rische Wirkungs- und StoffkenngroRen punkten pH 4.3 - Sdurekapa-
(Gruppe H) - Teil 7: Bestimmung der Saure- ziat
und Basekapazitat (H 7)
N | « | DINISO5667-5 Wasserbeschaffenheit - Probenahme - Teil 5: - Hahnentnahmen Trinkwasser Probenahme Wasser
(2011-02) Anleitung zur Probenahme von Trinkwasser - Schopfproben
aus Aufbereitungsanlagen und Rohrnetzsyste- - Direktentnahmen
men (ISO 5667-5:2006)
N | v | EN27888 Wasserbeschaffenheit; Bestimmung der Leifahigkeitsmessung Trinkwasser, Grund- und Ober- | elektrische Leitfahigkeit
(1993-09) elektrischen Leitfahigkeit (1ISO 7888:1985) flachenwasser, Brauchwasser
N EN ISO 10304-1 Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von ge- lonenchromatographie Trinkwasser, Grund- und Ober- Bromid, Chlorid, Fluorid, Ni- inkl. EN 1SO 10304-1:2009/AC:2012

(2009-03)

I6sten Anionen mittels Flissigkeits-lonenchro-
matographie - Teil 1: Bestimmung von Bromid,

flachenwasser, Brauchwasser,
Abwasser

trat, Nitrit, Orthophosphat,
Sulfat
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70 Konformitatsbewertungsverfahren

1 | 2 | pokumentnummer Titel der Norm/ SOP Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von Materialien/ Produkte Komponenten/ Parameter/ Bemerkungen
(Ausgabe) Priifungen/ Techniken/ Methoden 3) Merkmale
Chlorid, Fluorid, Nitrat, Nitrit, Phosphat und
Sulfat (1ISO 10304-1:2007)
N | v | ENISO 10523 Wasserbeschaffenheit - Bestimmung des pH- elektrochemische Methode Trinkwasser, Grund- und Ober- | pH-Wert
(2012-02) Wertes (1SO 10523:2008) flachenwasser, Brauchwasser
N ENISO 11290-1 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Hori- Gussplattenverfahren, Zahlverfahren Lebensmittel Listeria spp., einschlieBlich einschlieBlich folgender Normen:
(2017-06) zontales Verfahren fiir den Nachweis und die Listeria monocytogenes EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Zahlung von Listeria monocytogenes und von Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Listeria spp. - Teil 1: Nachweisverfahren (ISO Untersuchungsproben und Herstellung
11290-1:2017) von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fir mikrobiologische
Untersuchungen
Teil 1: Allgemeine Regeln fir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen
Teil 2: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen
Teil 3: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen
Teil 5: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen
N EN ISO 11290-2 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Hori- Koloniezdhlverfahren Lebensmittel Listeria spp., einschlieBlich einschlieRlich folgender Normen:
(2017-06) zontales Verfahren fiir den Nachweis und die Listeria monocytogenes EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Zahlung von Listeria monocytogenes und von Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Listeria spp. - Teil 2: Zahlverfahren (ISO 11290- Untersuchungsproben und Herstellung
2:2017) von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fiir mikrobiologische
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1 | 2 | pokumentnummer Titel der Norm/ SOP Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von Materialien/ Produkte Komponenten/ Parameter/ Bemerkungen
(Ausgabe) Priifungen/ Techniken/ Methoden 3) Merkmale
Untersuchungen
Teil 1: Allgemeine Regeln fur die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen
Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen
Teil 3: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen
Teil 5: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen
N ENISO 11885 Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von aus- ICP-OES Trinkwasser, Grund- und Ober- | Aluminium, Chrom, Kupfer,
(2009-05) gewahlten Elementen durch induktiv gekop- flachenwasser, Brauchwasser Eisen, Mangan, Nickel, Blei
pelte Plasma-Atom-Emissionsspektrometrie
(ICP-OES) (ISO 11885:2007)
N ENISO 11905-1 Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von Photometrie, Kiivettentest Abwasser Stickstoff
(1998-05) Stickstoff - Teil 1: Bestimmung von Stickstoff
nach oxidativem Aufschluf® mit Peroxodisulfat
(1ISO 11905-1:1997)
N ENISO 13720 Fleisch und Fleischerzeugnisse - Zahlung von Koloniezdhlverfahren Fleisch und Fleischerzeugnisse, prasumative Pseudomonas einschlieRlich folgender Normen:
(2010-09) prasumtiven Pseudomonas spp. (ISO Lebensmittel (insbesondere: spp. EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der

13720:2010)

70 Konformitatsbewertungsverfahren

getrocknete Starke, Zuckerpro-
dukte sowie Fisch und Fischer-

zeugnisse)

Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdinnungen fiir mikrobiologische

Untersuchungen
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1 | 2 | pokumentnummer

(Ausgabe)

Titel der Norm/ SOP

Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

Materialien/ Produkte

Komponenten/ Parameter/
Merkmale

Bemerkungen

N EN ISO 14911
(1999-08)

N EN ISO 15213-2
(2023-11)

Wasserbeschaffenheit - Bestimmung der ge-
l6sten Kationen Li+, Na+, NH4+, K+, Mn2+,
Ca2+, Mg2+, Sr2+ und Ba2+ mittels lonenchro-
matographie - Verfahren fir Wasser und Ab-
wasser (ISO 14911:1998)

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Hori-
zontales Verfahren zum Nachweis und zur
Zahlung von Clostridium spp. - Teil 2: Zdhlung
von Clostridium perfringens durch Kolonie-
zahlverfahren (ISO 15213-2:2023)

70 Konformitatsbewertungsverfahren

lonenchromatographie

Koloniezédhlverfahren

Trinkwasser, Grund- und Ober-

flachenwasser, Brauchwasser

Lebensmittel, Futtermittel

Lithium, Natrium, Kalium,
Mangan, Calcium, Magne-
sium, Strontium, Barium,

Ammonium

Clostridium perfringens

Teil 1: Allgemeine Regeln fur die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen

einschlieBlich folgender Normen:

EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen
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1)

2)

Dokumentnummer

(Ausgabe)

Titel der Norm/ SOP

Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

Materialien/ Produkte

Komponenten/ Parameter/
Merkmale

Bemerkungen

Teil 3: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen

ENISO 16649-3
(2015-05)

EN 1SO 19458
(2006-08)

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Hori-
zontales Verfahren zur Zéhlung von R-Glucuro-
nidase-positiven Escherichia coli - Teil 3: Nach-
weis und Bestimmung der wahrscheinlichsten
Keimzahl unter Verwendung von 5-Brom-4-
Chlor-3-Indol-B-D-Glucuronid (ISO 16649-
3:2015, korrigierte Fassung 2016-12-15)

Wasserbeschaffenheit - Probenahme fiir mik-
robiologische Untersuchungen (1SO
19458:2006)

70 Konformitatsbewertungsverfahren

Gussplattenverfahren, Zahlverfahren

- Hahnentnahme
- Schopfprobe
- Direktentnahmen

Lebensmittel

Trinkwasser, Grund- und Ober-

flachenwaésser, Brauchwasser

b-Glucuronidase-positiven E-
schericha coli

Probenahme-Wasser

einschlieRlich folgender Normen:

EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fur die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen
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Titel der Norm/ SOP

Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

Materialien/ Produkte

Komponenten/ Parameter/
Merkmale

Bemerkungen

1 | 2 | pokumentnummer
(Ausgabe)

N ENISO 21528-1
(2017-07)

N EN ISO 21528-2
(2017-07)

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Hori-
zontales Verfahren fiir den Nachweis und die
Zahlung von Enterobacteriaceae Teil 1: Nach-
weis von Enterobacteriaceae (1SO 21528-
1:2017)

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Hori-
zontales Verfahren fiir den Nachweis und die
Zahlung von Enterobacteriaceae - Teil 2: Kolo-
niezdhlverfahren (I1SO 21528-2:2017, korri-
gierte Fassung 2018-06-01)

70 Konformitatsbewertungsverfahren

Gussplattenverfahren, Zahlverfahren

Gussplattenverfahren, Zahlverfahren

Lebensmittel

Lebensmittel

Enterobacteriaceae

Enterobacteriaceae

einschlieBlich folgender Normen:

EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fiir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen

einschlieBlich folgender Normen:

EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
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1 | 2 | pokumentnummer Titel der Norm/ SOP

(Ausgabe)

Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

Materialien/ Produkte

Komponenten/ Parameter/
Merkmale

Bemerkungen

reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen

N ENISO 21567
(2004-11)

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futter-
mitteln - Horizontales Verfahren zum Nach-
weis von Shigella spp (ISO 21567:2004)

70 Konformitatsbewertungsverfahren

Gussplattenverfahren, Zahlverfahren

Lebensmittel

Shigella spp.

einschlieRlich folgender Normen:

EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fiir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fiur die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen
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Titel der Norm/ SOP

Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

Materialien/ Produkte

Komponenten/ Parameter/
Merkmale

Bemerkungen

1 | 2 | pokumentnummer
(Ausgabe)

N EN ISO 22964
(2017-04)

N EN ISO 4833-1
(2013-09)

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Hori-
zontales Verfahren zum Nachweis von Cro-
nobacter spp. (I1SO 22964:2017)

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Hori-
zontales Verfahren zur Zéhlung von Mikroor-
ganismen - Teil 1: Koloniezéhlung bei 30 °C
mittels Gussplattenverfahren (1SO 4833-
1:2013)

Gussplattenverfahren, Zahlverfahren

Gussplattenverfahren, Zahlverfahren

Lebensmittel

Lebensmittel, Futtermittel,

Umgebungsproben

Cronobacter spp.

Gesamtkeimzahl

einschlieBlich folgender Normen:

EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fiir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-

sen

inkl. EN ISO 4833-1:2013/A1:2022

einschlieRlich folgender Normen:

EN ISO 6887-1 bis 6: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fur die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-

zimalverdinnungen

70 Konformitatsbewertungsverfahren

11von 24




Beilage zum Bescheid GZ.: 2026-0.638.454

1) 2)

Dokumentnummer Titel der Norm/ SOP

(Ausgabe)

Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

Materialien/ Produkte

Komponenten/ Parameter/
Merkmale

Bemerkungen

N EN ISO 4833-2
(2013-09)

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Hori-
zontales Verfahren fiir die Zahlung von Mikro-
organismen - Teil 2: Koloniezdhlung bei 30 °C
mittels Oberflachenverfahren (I1SO 4833-
2:2013)

Koloniezédhlverfahren

Lebensmittel, Futtermittel,
Umgebungsproben

Gesamtkeimzahl

Teil 2: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen

Teil 6: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Proben aus der Primarpro-
duktion

inkl.
EN I1SO 4833-2:2013/AC:2014
EN I1SO 4833-2:2013/A1:2022

einschlieRlich folgender Normen:

EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fur die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen

70 Konformitatsbewertungsverfahren
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70 Konformitatsbewertungsverfahren

1 | 2 | pokumentnummer Titel der Norm/ SOP Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von Materialien/ Produkte Komponenten/ Parameter/ Bemerkungen
(Ausgabe) Priifungen/ Techniken/ Methoden 3) Merkmale
Teil 4: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen
Teil 5: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen
N EN ISO 5815-1 Wasserbeschaffenheit - Bestimmung des bio- Sauerstoffmessung (optisches Verfah- Abwasser BSBn
(2019-09) chemischen Sauerstoffbedarfs nach n Tagen ren)
(BSBnN) - Teil 1: Verdiinnungs- und Impfverfah-
ren mit Zugabe von Allylthioharnstoff (ISO
5815-1:2019)
N EN ISO 6222 Wasserbeschaffenheit - Quantitative Bestim- Gussplattenverfahren, Zahlverfahren Trinkwasser, Grund- und Ober- Koloniebildende Einheiten
(1999-05) mung der kultivierbaren Mikroorganismen - flaichenwasser, Brauchwasser (KBE, 22°C, 37°C)
Bestimmung der Koloniezahl durch Einimpfen
in ein Nahragarmedium (ISO 6222:1999)
N ENISO 6579-1 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Hori- Nachweisverfahren Lebensmittel, Futtermittel, Salmonella spp. inkl. EN I1SO 6579-1:2017/A1:2020
(2017-03) zontales Verfahren zum Nachweis, zur Zahlung Umgebungsproben
und zur Serotypisierung von Salmonellen - Teil einschlieBlich folgender Normen:
1: Nachweis von Salmonella spp. (I1SO 6579- EN I1SO 6887-1 bis 6: Mikrobiologie der
1:2017) Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen
Teil 1: Allgemeine Regeln fur die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen
Teil 2: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen
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lase-positiven Staphylokokken (Staphylococ-
cus aureus und andere Spezies) - Teil 1: Ver-
fahren mit Baird-Parker-Agar-Medium (ISO
6888-1:2021)

70 Konformitatsbewertungsverfahren

1 | 2 | pokumentnummer Titel der Norm/ SOP Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von Materialien/ Produkte Komponenten/ Parameter/ Bemerkungen
(Ausgabe) Priifungen/ Techniken/ Methoden 3) Merkmale
Teil 3: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen
Teil 5: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen
Teil 6: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Proben aus der Primarpro-
duktion
N EN ISO 6878 Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von Photometrie, Kiivettentest Abwasser Phosphor
(2004-06) Phosphor - Photometrisches Verfahren mittels
Ammoniummolybdat (ISO 6878:2004)
N EN ISO 6888-1 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Hori- Koloniezédhlverfahren Lebensmittel koagulasepositive Staphylo- inkl. EN I1SO 6888-1:2021/A1:2023
(2021-09) zontales Verfahren fiir die Zahlung von koagu- kokken

einschlieRlich folgender Normen:

EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fur die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
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Titel der Norm/ SOP

Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

Materialien/ Produkte

Komponenten/ Parameter/
Merkmale

Bemerkungen

1 | 2 | pokumentnummer
(Ausgabe)

N EN ISO 6888-2
(2021-09)

N EN ISO 6888-3
(2003-03)

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Hori-
zontales Verfahren fiir die Zdhlung von koagu-
lase-positiven Staphylokokken (Staphylococ-
cus aureus und andere Spezies) - Teil 2: Ver-
fahren mit Kaninchenplasma-Fibrinogen-Agar-
Medium (ISO 6888-2:2021)

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futter-
mitteln - Horizontales Verfahren fiir die Zah-

lung von koagulase-positiven Staphylokokken
(Staphylococcus aureus und andere Spezies) -

70 Konformitatsbewertungsverfahren

Koloniezédhlverfahren

MPN Verfahren

Lebensmittel

Lebensmittel

koagulasepositive Staphylo-
kokken

koagulasepositive Staphylo-
kokken

Teil 4: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-

sen

inkl. EN ISO 6888-2:2021/A1:2023

einschlieRlich folgender Normen:

EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fur die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-

sen

inkl. EN ISO 6888-3:2003/AC:2005

einschlieRBlich folgender Normen:
EN I1SO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
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1 | 2 | pokumentnummer Titel der Norm/ SOP Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von Materialien/ Produkte Komponenten/ Parameter/ Bemerkungen
(Ausgabe) Priifungen/ Techniken/ Methoden 3) Merkmale
Teil 3: Nachweis und MPN-Verfahren flr nied- Lebensmittelkette - Vorbereitung von
rige Keimzahlen (ISO 6888-3:2003) Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen
Teil 1: Allgemeine Regeln fur die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen
Teil 2: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen
Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen
Teil 5: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen
N EN ISO 7027-1 Wasserbeschaffenheit - Bestimmung der Tri- Turbidimetrie Trinkwasser, Grund- und Ober- | NTU
(2016-06) bung - Teil 1: Quantitative Verfahren (ISO flachenwasser, Brauchwasser
7027-1:2016)
N | v | ENISO 7393-2 Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von UV-vis- Spektroskopie (Photometrie) Trinkwasser, Grund- und Ober- | freies Chlor, Gesamtchlor
(2018-01) freiem Chlor und Gesamtchlor - Teil 2: Kolori- flachenwasser, Brauchwasser
metrisches Verfahren mit N,N-Diethyl-1,4-
Phenylendiamin fiir Routinekontrollen (1ISO
7393-2:2017)
N EN ISO 7887 Wasserbeschaffenheit - Untersuchung und Be- | UV-vis- Spektroskopie (Photometrie) Trinkwasser, Grund- und Ober- | Farbung
(2011-12) stimmung der Farbung (I1SO 7887:2011) flachenwasser, Brauchwasser

70 Konformitatsbewertungsverfahren
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Titel der Norm/ SOP

Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von Materialien/ Produkte

Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

Komponenten/ Parameter/
Merkmale

Bemerkungen

1 | 2 | pokumentnummer
(Ausgabe)

N EN ISO 7899-2
(2000-04)

N EN ISO 7932
(2004-12)

N EN ISO 9308-1
(2014-09)

Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zahlung
von intestinalen Enterokokken - Teil 2: Memb-
ranfiltrationsverfahren (I1SO 7899-2:2000)

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futter-
mitteln - Horizontales Verfahren zur Zdhlung
von prasumtiven Bacillus cereus - Koloniezahl-
verfahren bei 30 °C (ISO 7932:2004)

Wasserbeschaffenheit - Zahlung von E-
scherichia coli und coliformen Bakterien - Teil
1: Membranfiltrationsverfahren fur Wasser
mit niedriger Begleitflora (ISO 9308-1:2014)

70 Konformitatsbewertungsverfahren

Membranfiltrationsverfahren Trinkwasser, Grund- und Ober-

flachenwaésser, Brauchwasser

Koloniezdhlverfahren Lebensmittel

Membranfiltrationsverfahren Trinkwasser, Grund- und Ober-

flachenwasser, Brauchwasser

intestinale Enterokokken

Bacillus cereus

E.coli, Coliforme Bakterien

einschlieBlich ISO 7704: Wasserbeschaf-
fenheit; Bewertung von Membranfiltern

far mikrobiologische Analysen

inkl. EN ISO 7932:2004/A1:2020

einschlieBlich folgender Normen:

EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fur die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-

sen
inkl. EN 1ISO 9308-1:2014/A1:2017
einschlieBlich ISO 7704: Wasserbeschaf-

fenheit; Bewertung von Membranfiltern
far mikrobiologische Analysen
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1 | 2 | pokumentnummer Titel der Norm/ SOP Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von Materialien/ Produkte Komponenten/ Parameter/ Bemerkungen
(Ausgabe) Priifungen/ Techniken/ Methoden 3) Merkmale
N 1SO 14189 Wasserbeschaffenheit - Zahlung von Clostri- Membranfiltrationsverfahren Trinkwasser, Grund- und Ober- | Clostridium perfingens einschlieBlich ISO 7704: Wasserbeschaf-
(2013-11) dium perfringens - Verfahren mittels Memb- flachenwasser, Brauchwasser fenheit; Bewertung von Membranfiltern
ranfiltration far mikrobiologische Analysen
N 1SO 15213-1 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Hori- Gussplattenverfahren, Zahlverfahren Lebensmittel sulfitreduzierende Clostri-
(2023-01) zontales Verfahren zum Nachweis und zur dium spp., sulfitreduzierende
Zahlung von Clostridium spp. - Teil 1: Zdhlung Clostridium spp. -Sporen, an-
von sulfitreduzierenden Clostridium spp. aerobe sulfitreduzierende
durch Koloniezahlverfahren Bakterien, anaerobe sulfitre-
duzierende Sporen
N 1SO 15705 Wasserbeschaffenheit - Bestimmung des che- Photometrie, Kiivettentest Abwasser chemischer Sauerstoffbedarf
(2002-11) mischen Sauerstoffbedarfs (ST-CSB) - Kuivet- (ST-CSB)
tentest
N 1SO 16649-2 Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futter- Koloniezédhlverfahren Lebensmittel R-Glucuronidase-positiven E- | einschlieRlich folgender Normen:
(2001-04) mitteln - Horizontales Verfahren fiir die Zah- schericha coli EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der

lung von R-Glucuronidase-positiven E-
scherichia coli - Teil 2: Koloniezahlverfahren
bei 44 °C mit 5-Brom-4-Chlor-3-Indol-B-D-

Glucuronid

70 Konformitatsbewertungsverfahren

Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fur die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fur die Vorbe-

reitung von sonstigen Erzeugnissen
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1 | 2 | pokumentnummer

(Ausgabe)

Titel der Norm/ SOP

Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

Materialien/ Produkte

Komponenten/ Parameter/
Merkmale

Bemerkungen

N I1SO 18743
(2015-09)

N 1SO 21527-1
(2008-07)

N 1SO 21527-2
(2008-07)

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Nach-
weis von Trichinella-Larven in Fleisch mit

kinstlichem Verdauungsverfahren

Horizontales Verfahren zur Zahlung von Hefen
und Schimmelpilzen - Koloniezahltechnik - Teil
1: Erzeugnisse mit einer Wasseraktivitat hther
als 0,95

Horizontales Verfahren zur Zahlung von Hefen

und Schimmelpilzen - Koloniezahltechnik - Teil

70 Konformitatsbewertungsverfahren

Magnetrihrverfahren mit kiinstlicher

Verdauung, Mikroskopie

Koloniezédhlverfahren

Koloniezdhlverfahren

Fleisch

Lebensmittel mit einem aw >
0,95

Lebensmittel mit einem aw
gleich oder < 0,95

Trichinen

Hefen und Schimmelpilze

Hefen und Schimmelpilze

Teil 5: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen

inkl. 1ISO 18743:2015/Amd 1:2023

einschlieBlich folgender Normen:

EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-
sen

einschlieBlich folgender Normen:

EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
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1 | 2 | pokumentnummer Titel der Norm/ SOP

(Ausgabe)

Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

Materialien/ Produkte

Komponenten/ Parameter/
Merkmale

Bemerkungen

2: Erzeugnisse mit einer Wasseraktivitat gleich

oder kleiner als 0,95

von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Aligemeine Regeln fiir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-

sen

N 1SO 4832
(2006-02)

Mikrobiologie - Horizontales Verfahren zur
Zahlung von coliformen Keimen - Koloniezahl-

verfahren

70 Konformitatsbewertungsverfahren

Koloniezdhlverfahren

Lebensmittel

Coliforme Keime

einschlieRlich folgender Normen:

EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
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Titel der Norm/ SOP

Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

Materialien/ Produkte

Komponenten/ Parameter/
Merkmale

Bemerkungen

Milch und Milchprodukte - Zahlung koloniebil-
dender Einheiten von Hefen und/oder Schim-
melpilzen - Koloniezahlverfahren bei 25 °C

Wasserbeschaffenheit; Bestimmung von Am-
monium; Teil 1: Manuelles spektrometrisches
Verfahren

Koloniezédhlverfahren bei 25 Grad C

Photometrie, Kiivettentest

Milch und Milchprodukte

Abwasser

Hefen und Schimmelpilze

Ammonium

Teil 4: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-

sen

einschlieBlich folgender Normen:

EN ISO 6887-1 und 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdiinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fiir die Her-
stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 5: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-

sen

1 | 2 | pokumentnummer
(Ausgabe)

N ISO 6611
(2004-10)

N 1ISO 7150-1
(1984-06)

N ISO 7954
(1987-11)

Mikrobiologie; Allgemeine Anleitung zur Zah-
lung von Hefen und Schimmelpilzen; Kolonie-
zahlung bei 25 °C

70 Konformitatsbewertungsverfahren

Koloniezdhlverfahren

Lebensmittel

Hefen und Schimmelpilze

einschlieRBlich folgender Normen:

EN ISO 6887-1 bis 5: Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezi-
malverdinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen

Teil 1: Allgemeine Regeln fur die Her-
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1)

2)

Dokumentnummer

(Ausgabe)

Titel der Norm/ SOP

Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

Materialien/ Produkte

Komponenten/ Parameter/
Merkmale

Bemerkungen

LI-00.7.18-2
(2013-12)

Auszdhlung von Bakteriensporen

Gussplattenverfahren

Lebensmittel

Bakteriensporen

stellung von Erstverdiinnungen und De-
zimalverdiinnungen

Teil 2: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

Teil 3: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Fisch und Fischerzeugnissen
Teil 4: Spezifische Regeln fur die Vorbe-
reitung von sonstigen Erzeugnissen

Teil 5: Spezifische Regeln fir die Vorbe-
reitung von Milch und Milcherzeugnis-

sen

Untersuchung gemaR Nestle Laborin-

struktion

OENORM EN 1484
(2019-04)

OENORM EN ISO 11731
(2018-02)

Wasseranalytik - Anleitungen zur Bestimmung
des gesamten organischen Kohlenstoffs (TOC)
und des gelosten organischen Kohlenstoffs
(DOC)

Wasserbeschaffenheit - Zahlung von Legionel-
len (1SO 11731:2017)

Elementaranalyse

Membranfiltrationsverfahren, Kultur-

verfahren

Trinkwasser, Grund- und Ober-
flachenwasser, Brauchwasser,

Abwasser

Trinkwasser, Grund- und Ober-

flachenwasser, Brauchwasser

Gesamter Organischer Koh-
lenstoffs (TOC), gelGster or-
ganischer Kohlenstoffs (DOC)

Legionellen

- Proben mit hoher Konzent-
ration an Legionella-Species
und geringer Begleitflora

- Proben mit kleiner Konzent-
ration an Legionella-Species
und geringer Begleitflora

- Proben mit hoher Konzent-
ration an Legionella-Species

und hoher Begleitflora

einschlieBlich ISO 7704: Wasserbeschaf-
fenheit; Bewertung von Membranfiltern
far mikrobiologische Analysen
Probenvorbereitung:

- Warmebehandlung

- Sdurewaschung

70 Konformitatsbewertungsverfahren
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1)

2)

Dokumentnummer

(Ausgabe)

Titel der Norm/ SOP

Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

Materialien/ Produkte

Komponenten/ Parameter/
Merkmale

Bemerkungen

- Proben mit sehr hoher Kon-
zentration an Legionella-Spe-

cies

N OENORM EN ISO 16266 | Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zdhlung | Membranfiltrationsverfahren Trinkwasser, Grund- und Ober- | Pseudomonas aeruginosa einschlieBlich 1ISO 7704: Wasserbeschaf-
(2008-05) von Pseudomonas aeruginosa - Membranfilt- flachenwasser, Brauchwasser fenheit; Bewertung von Membranfiltern
rationsverfahren (1ISO 16266:2006) far mikrobiologische Analysen
N | v | OENORM M 6619 Wasseruntersuchung - Bestimmung von Ozon UV-vis- Spektroskopie (Photometrie) Trinkwasser, Grund- und Ober- | Ozon
(2010-03) - Spektrometrisches/Kolorimetrisches Verfah- flachenwasser, Brauchwasser
ren mit N,N-Diethyl-1,4-Phenylendiamin fur
Routinekontrollen
N | v | OENORM M 6620 Wasseruntersuchung - Methoden und Ergeb- Sensorische Priifung Trinkwasser, Grund- und Ober- | Beschreibung der duReren
(2012-12) nisangabe zur Beschreibung der dufReren Be- flachenwasser, Brauchwasser, Beschaffenheit einer Wasser-
schaffenheit einer Wasserprobe Abwasser probe (Aussehen, Farbe, Tri-
bung, Geruch, Geschmack,
Bodensatz, Olfilm, Schaum-
bildung)
N Ph.Eur. 2.6.12 TAMC Mikrobiologische Priifung nicht steriler Pro- Koloniezdhlverfahren Starke und Starkeprodukte vermehrungsfahige aerobe
(2023-01) dukte: Zéhlung der vermehrungsfahigen Mik- Mikroorganismen
roorganismen - Zahlung von aerober Mikroor-
ganismen (TAMC)
N Ph.Eur. 2.6.12 TYMC Mikrobiologische Priifung nicht steriler Pro- Koloniezdhlverfahren Starke und Starkeprodukte Hefen, Schimmelpilze

(2023-01)

dukte: Zéhlung der vermehrungsfahigen Mik-
roorganismen - Zdhlung von Hefen und Schim-
melpilzen (TYMC)
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Beilage zum Bescheid GZ.: 2026-0.638.454

buch VI, M.7.8.1 und
M.7.8.2
(1993-01)

verfahren mit Kanamycin-Asculin-Azid-Agar

ver, Cerealien

1 | 2 | pokumentnummer Titel der Norm/ SOP Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von Materialien/ Produkte Komponenten/ Parameter/ Bemerkungen
(Ausgabe) Priifungen/ Techniken/ Methoden 3) Merkmale
N Ph.Eur. 2.6.13 Mikrobiologische Priifung nicht steriler Pro- Koloniezdhlverfahren Starke und Starkeprodukte Staphylococcus aureus, Sal-
(2023-01) dukte: Nachweis spezifizierter Mikroorganis- monellen, Gallensalze tole-
men rierende gramnegative Bak-
terien, Escherichia coli Pseu-
domonas aeruginosa
N VDLUFA Bd VI, Kap. M Milch und Milchprodukte - Bestimmung von Gussplattenverfahren Milch und Milchprodukte, Le- EiweiRzersetzer (Caseolyten)
7.3.2 EiweiBzersetzern (Caseolyten) - Verfahren mit bensmittel fir Sduglinge und
(2023-02) Calcium-Caseinat-Agar Kleinkinder auf Milchbasis
N VDLUFA Methoden- Bestimmung von Enterokokken — Koloniezahl- Mikrobiologie Maisstarke, Fleisch, Milchpul- Enterokokken

1) Arten von Priifungen: Norm(N) oder SOP (S); Allféillige Amendments von Normen gelten als mitakkreditiert, sofern darin keine neuen Konformitétsbewertungsverfahren definiert sind. Osterreichische Gesetze und Verordnungen sowie EU-

Verordnungen sind in der jeweils geltenden Fassung akkreditiert, wenn nicht anders angegeben.

2) Konformitdtsbewertungsverfahren kann -wenn markiert - auch vor Ort durchgefiihrt werden.

3) Techniken / Methoden / Ausriistung werden zutreffendenfalls genannt und nur wenn Einfluss auf das Messergebnis gegeben ist.
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